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JEDNOSTAVNI KOLAC OD SIRA

1 kg svjezeg sira (meni je Sanja preporucila Milsov i odli¢an je)
150 dkg Secera

2 dcl vrhnja za Slag

3 Zumanca

4 bjelanca

3 Zlice brasna ili gustina

2 vanilija Secera

korica limuna

sok od pola limuna

(po zelji mozete dodati umjesto jedne Zlice brasna jedan puding od vanilije za
jaci i intenzivniji miris vanilije, probajte)

Bjelanca izmijeSajte u &vrsti snijeg. Zumanca, Secer, vanilija Secer dobro izmijesajte
par minuta. Dodajte sir, umucéeno vrhnje za Slag, koricu limuna i sok od pola limuna,

joS ma

lo mijeSajte pa dodajte brasno i vrecicu vanilija pudinga (samo prasak bez

ikakvog mijesanja). Na kraju u smjesu drvenom Zlicom ili kuharskom Spatulom
dodaijte snijeg od bjelanca.

Stavite u kalup pa u toplu pecnicu. Pecite na 160 C jedan sat. Peceni kola¢ ohladite
pa ostavite preko noci u hladnjaku. Po zelji mozete ga ukrasiti sa Slagom i preliti

nekim

umakom od voca. U slast!!!
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